CHATEAU

~PIOLINE

BRASSERIE

SEUL oU A Petits pots du Grau / Pain pita olive 13€
PLUSIEURS Maquereau au citron

Espadon aux épices méditerranéennes
Thon rouge et tomates confites

Mortadelle italienne Fiorucci [ Focaccia romarin 15€

Cecina de boeuf IGP [ Pan Con tomate [ Ail confit 7€

Sardine millésimée Saint Louis / Beurre yuzu & coriandre 12€

ENTREES Poireaux [ Ail [ Noisette [ Chévre frais 15€
Saumon Gravlax [ Ponzu [ Orange [ Pomme 16€

Asperges vertes [ Mimosa / Raifort 18€

Foie gras / Cacao amer/ Poire [ Magret fumé 18€

PLATS Paleron de beeuf [ Oignon [ Jus pimenté [ Grenaille 24 €
Cabillaud / Encre de seiche [/ Vanille /| Chou-fleur 25€

Muge / Petit-pois/ Framboise / Jambon cru 27 €

Veau / Ail noir [ Aubergine [ Socca 29€

MENU Poisson ou viande [ Glace choco-noisette ou sorbet fraise 16€

ENFANT

Prix ttc, service compiris.




CHATEAU

~APIOLINE

BRASSERIE

DESSERTS Fraise [Arlette [ Rhubarbe / Balsamique 2€
Choco /[ Banane / Sorbet cacao / Stretisel cacahuéte 12€
Ananas [ Coco [ Citron vert [ Meringue [ Sorbet mangue ne
Profiteroles vanille / Chocolat / Nuage lait 0€

GLACES ET Glace 1Boule 3€

S Q RBET S Vanille, pistache, choco-noisette, caramel beurre salé, menthe-chocolat
Sorbets 1 boule 3€

Chocolat noir, citron vert, fraise, mangue

Prix ttc, service compiris.




